Waldmeisterlikor 4
Dieser Likdr 1asst sich ganz einfach zubereiten und ist doch & :
eine Delikatesse, die so gar nichts gemein hat mit dem -

giftgrin gefarbten Zeug, das du vielleicht aus dem
Spirituosenregal kennst.

Du brauchst hierfur:

» 2 Bund frisch gepflickten Waldmeister
* 2 Flaschen Wodka, Klaren oder Komn

e 300 g Zucker

» 1 groRes verschlieBbares GefdlR

Den Waldmeister Iasst du an einem Iuftigen Ort, aber nicht
in der Sonne, einen halben Tag welken. So kann sich das
Aroma voll enffalten.

AnschlieBend gibst du ihn in ein groBes Schraubdeckel-
glas 0.4., fugst den Zucker hinzu und Ubergielt alles mit
zwei Flaschen Wodka oder anderem Alkohol. Das Iasst du
uber Nacht ziehen, aber nicht Ianger.

Am nachsten Morgen giet du die FlUssigkeit durch ein
Sieb in eine Schussel und dann wieder zurdck in die
Flaschen. Die Idsst du an einem warmen Ort — aber auch
diesmal nicht in der Sonne — noch mindestens drei bis vier
Wochen ruhen. Erst danach ist der Geschmack schén
mild und doch sehr intensiv.

Mehr Rezepte fur Waldmeister gibt es hier:

www.Neues-vom-Landei.de



